
 
FICHA TECNICA 
 

TEZIANO  2006 
 
Variedades de Uva: Cabernet Sauvignon 
Bodega: Tintos del Norte 32 
Región: Ensenada 
Enólogo: Jose Luis Durand 
Producción: 1800  botellas 
Precio: $ 600 
Volumen de alcohol: 13.5 % 
Crianza: (tiempo en barrica nueva: 14 meses / tiempo en botella 7 meses) 
Potencial de guarda: (alto / medio / bajo) INDICAR también en años:  
Alto 7 a 10  años 
Fecha de liberación al mercado: Septiembre del 2008  
 
Recomendaciones del servicio: 
Temperatura: 18 a 20 ªC 
Descorchar con anticipación: 5 minutos 
Decantar / o / Trasvasar: No, dejar que se habrá en la copa e ir disfrutando su 
evolución. 
 

Nota de cata:  
 
Teziano nos habla de una historia de búsqueda y constancia 
De un pequeño tesoro 
Una viña en el medio del valle de Guadalupe 
Donde se produce un vino lleno de cielos estrellados 
Vientos con aroma a mar 
Y días de sol eterno. 

 
A la vista es un tinto rojo profundo con ligeros matices cobrizos, límpido y brillante. 
 
En Nariz es intenso, rojo y dulce, tiene un inicio de frutos rojos de bosque, como 
guindas secas, cerezas maduras y ligeras notas de té negro; al ir abriendo evoluciona 
mostrando una mezcla de frutas secas como nueces y castañas con vainilla y algo de 
cacao amargo, es muy alegre y expresivo y a medida que sigue abriendo puede 
mostrar gratas notas de dulce de leche y algo de chocolate. 

 
En la Boca es consistente, nos llena de una explosión de frutas rojas maduras y en 
compota, después de este dulce ataque, evoluciona con una acidez grata, fluida que 
termina en un tanino solido, estructurado y crocante, que da una gran armonía a la 
experiencia, terminando con un retrogusto increíblemente intenso.  

 



Maridaje recomendado: Este es un vino tinto muy franco, lo suyo son las carnes un 
rib eye a punto asado a leña, un new york al estilo Morton´s  o quizá algo de cabrería, 
el pato funciona bien crocante y quizá un buen braseado al estilo Ivore o Bardot. 

 
La etiqueta: Es una escultura de uno de mis escultores mexicanos contemporáneos 
favoritos Jorge Marín, un maestro para la figura humana y el equilibrio. El diseño nos 
habla de la misma historia que nos cuenta su hermano menor, quizá más 
poéticamente y es el sueño que tuvo un piloto aviador al sobrevolar estas tierras baja 
californianas y ver este terruño ubicado en la latitud Norte 32. 
 
 
Web: www.sinergi-vt.com   
www.bodegasdevino.com.mx 

 
 
(*)  Textos y Cata realizados por Jose Luis Durand.  

http://www.sinergi-vt.com/
http://www.bodegasdevino.com.mx/

